
 
 
Wir bei Seiler Käserei AG (Giswil, OW) sind stolz darauf, hochwertige Raclette-Käse 
herzustellen, die mit zahlreichen Swiss Cheese Awards für ihre Qualität und ihren Ge-
schmack ausgezeichnet wurden. Als renommierte Käserei suchen wir derzeit nach 
einem/r engagierten: 
 
 

Mitarbeiter*in Käserei | 60 - 100% 
Der Stellenantritt ist per sofort oder nach Vereinbarung möglich. 

 
 
Was du bewegen kannst 

- Mithilfe in der Käseproduktion 
- Arbeiten im Abtropfraum und Salzbad 
- Käsepflege und Käse auswaschen 
- Allgemeine Reinigungsarbeiten 
- Unterstützung in der Konfektionierung 

 
Was du mitbringst 

- Erfahrung im Lebensmittelbereich erwünscht  
- Ausgeprägtes Qualitätsverständnis  
- Selbständiges Denken und Handeln  
- Teamfähige, zuverlässige Persönlichkeit  
- Gute Deutschkenntnisse 

 
Worauf du dich freuen kannst 

- Die Möglichkeit, in einer preisgekrönten und topmodernen Käserei zu arbei-
ten und zur Qualität ihrer Produkte beizutragen 

- Ein dynamisches und kollegiales Arbeitsumfeld  
- Gelegenheit zur persönlichen und beruflichen Weiterentwicklung  
- Wettbewerbsfähige Vergütung und Benefits: dazu zählt eine 43.5 Stunden Ar-

beitswoche, 5 Wochen Ferien und ein Betrieb von Montag bis Freitag 
- Einblicke in die Welt der Käseherstellung auf höchstem Niveau 

 
Tauchen Fragen auf? Bitte melde dich. Salome Aggeler, unsere Leiterin HR, gibt dir 
gerne Auskunft. Über deine Kontaktaufnahme freuen wir uns.  
 
Bewerbungsunterlagen nehmen wir gerne entgegen:  
Seiler Käserei AG | Industriestrasse 45 | 6074 Giswil  
hr@seilerkaese.ch | 041 660 80 40 | seilerkaese.ch 


